-APERITIF-

APEROL SOUR 9.5 CREMANT DE LOIRE

APEROL | ZITRONE | ORANGE | ZUCKER 0,1L BRUT
LILLET SPRITZ 10.- IL NIDO JAHRGANGSSEKT
LILLET | GRAPEFRUIT | CREMANT | ROSMARIN 0,1L BRUT
ELDERFLOWER COLLINS 9.5 CHAMPAGNE HAUSMARKE
GIN| SODA | HOLUNDERBLUTE | SODA | ZITRONE 0,1L BRUT
PEANUT ESPRESSO MARTINI 10.- ) KIR ROYAL
SKREWBALL | ESPRESSO | KAFFEELIKOR CREME DE CASSIS | CHAMPAGNER

0,0% GIN BASIL SMASH 8.5
0,0% GIN | BASILIKUM | ZITRONENSAFT | ZUCKER

-PRICKELNDES-

9.5

8.-

12.5

14.5

VORSPEISEN

ROSENKOHLCREMESUPPE Pﬂ 9.-
PEKANNUSSE | PREISELBEEREN | OFENGEMUSE

LACKIERTER SCHWEINENACKEN 18.-
GEWURTZTER JOGHURT | DILLOL

GEBRATENE CALAMARETTI 19.-
SCHWARZE OLIVEN | CHILI | ZITRONEN | KNOBLAUCH

INVOLTINI DI MELANZANE 74 16.5
TOMATENSAUCE | MOZZARELLA | PARMESAN | PANGRATTO

RINDERCARPACCIO 20.5
AUSTERNPILZ | PARMESANCHIP | KAPERN | DIJONSENF

BROT FUR 2 (NACHBESTELLUNG) W@ 3.9
ITALIENISCHES LANDBROT | HAUSGEMACHTE AIOLI

MENU OPTION

3 GANG MENU | 43.-
V

(gRSPEISE | PASTA O. RISOTTO | DESSERT

(TRUFFELPASTA +4.5)

3 GANG MENU Il 54 .-
VOR
(SUR

SPEISE 5|—|5/)AUPTGANG | DESSERT

0 |
URF N TURF +5.



PASTA & RISOTTO

VW GEFULLTE PASTA ROTE BEETE 16.5

WALNUSSSAUCE | ZIEGENKASE | KARAMELLISIERTE WALNUSS | SALBEI
SPAGHETTI GAMBERI 20.5

BISQUE DE HOMARD | ARTISCHOCKEN
)@ TAGLIARINI SAN MINIATO TRUFFEL 28.-

LIVE IM PARMESANRAD GEDREHT
7 RISOTTO ROTWEIN 16.-

ZWIEBEL | SCAMORZA | LAUCHSTROH
PAPARDELLE RAGU TOSCANO 19.5

FENCHELSALSICCIARAGU | TOMATENSAUCE | PARMESAN

HAUPTGANGE

DORADE IM GANZEN 32.-

OFENFENCHEL | OFEN CHERRY TOMATEN | OLIVEN | KARTOFFELN

(AUF WUNSCH AM TISCH FILETIERT)
OCHSENBACKCHEN GESCHMORT 30.-

ERDAPFELPUREE | ROTWEINJUS | CHICOREE
WINTERABELJAU (SKREI) 31.-

MEERRETTICHSCHAUM | BELLUGALINSEN | OFENGEMUSE
KALBSLEBER 28.5

ERDAPFELPUREE | BALSAMICO-PREISELBEERREDUKTION | GESCHMORTE ZWIEBELN
SURF N TURF 37.5

ROASTBEEF | GARNELE | LAUCHSTROH | BISQUE DE HOMARD | KARTOFFELN

DESSERT

) CANNOLO SCOMPOSTO 9.5

RICOTTACREME | SCHOKO | PISTAZIE | KAND. FRUCHTE | MURBETEIG
V@ TARTE AUX POMMES 10.5

KOKOSSAUCE | JOHURTEIS
)@ KASE DES TAGES ( 3 SORTEN) 14.-

PAIN D'EPICES | CRACKER | CHUTNEY | NUSSE

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKL. DER GESETZLICHEN MWST UND IN EURO
VEGETARISCHE GERICHTE SIND GEKENNZEICHNET, VEGAN AUF ANFRAGE
BEI ALLERGIEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE MITARBEITER



N

FOOD & WINE

MITTAGSTISCH

MO - FR 12-14:30 UHR

ALLE EINZELPREISE VERSTEHEN
SICH INKL. EINER KLEINEN
TAGESSUPPE | SALAT (wahlweise)
ODER EINEM TAGESDESSERT
SALAT
GEMISCHTER SALAT OFENGEMUSE ! 16.50
SALAT | GURKEN | TOMATEN | BALSAMICODRESSING
GEMISCHTER SALAT RINDERROASTBEEF 18.50
SALAT | GURKEN | TOMATEN | BALSAMICODRESSING
GEMISCHTER SALAT CALAMARETTI 17.50
SALAT | GURKEN | TOMATEN | BALSAMICODRESSING
PASTA
TAGLIARINI TARTUFO ) 24 .-
TRUFFELCREME | FRISCHER TRUFFEL
GNOCCHI OFENGEMUSE )/ 16.-
ROSENKOHLCREME | OFENGEMUSE | PARMESAN
TAGLIARINI NERI FISCHRAGOUT 18.-
TOMATENSUGO | CHILI | KNOBLAUCH
LINGUINI AGLIO E OLIO SCAMPI 17.5
OLIVENOL | KNOBLAUCH | PETERSILIE
RIGATONI WALNUSS 16.5
ITAL. GUANCIALE | ZIEGENKASE |
ALLE PREISE VERSTEHEN SICH INKL. DER GESETZLICHEN MWST U
VEGETARISCHE GERICHTE SIND GEKENNZEICHNET, VEGAN AUF
BEI ALLERGIEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE MITARB



